Antipasti

311 Salmone Salagionato e crema di Formaggio € 22
Salmon Gravlax and cream cheese

2-3-4-10-14 Cozze gratinate al forno € 15
Mussels au Graten

1 Tartara di Tonno con Cipolla, Capperi ed Erba Cipollina € 24
Tuna Tartar with Onions, Capers and Chives

1-14 Insalata di Stoccafisso con Pomodori e Cipolla € 20
Sun Dried Cod’s salad with Onions and Cherry Tomatoes

1-4-10-14 Alici marinate all’'olio piccante su crostini di pane € 16
Marinated Sicilian Anchovy Crostini

3414 Fiori di Zucchine in Pastella con ripieno di Ricotta € 16
Zucchini flower in Tempura filled with Ricotta cheese

3-4-9-10 Frittelle di Cavolfiore € 12
Cauliflower cakes

4 Verdura di stagione con crostini di Pane e Salsiccia €13
Wild Herbs with Sausage and crostini Bread

Coperto / Cover Charge €2.50 a persona

*In mancanza di prodotto fresco, sara usato il prodotto surgelato o

congelato all’origine
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Primi Piatti
1-2-6-10-14 Risotto alla Marinara € 20

Seafood Risotto

2-¢-10-14 Spaghetti alle Vongole veraci e Pomodorini € 22
Spaghetti with Clams and Cherry Tomatoes

1-4-6-10 [ jnguine alla Bottarga di Tonno e Gamberetti € 20
Linguine with Tuna Bottarga and Shrimps

1-3-4-10-11-13 Paccheri con tocchetti di Spada, Pomodorino, Olive e Capperi € 20
Paccheri with Sword Fish, Cherry Tomatoes, Olives and Capers

491014 Tagliatelle alla Bolognese € 14

4-9-10-11:13 Pacchert Broccoli e Salsiccia € 16
Paccheri with Broccoli and Sausage

491014 Maccheroni al Sugo € 16
Meat sauce Maccheroni

Secondi Piatti

1-¢-10-14 Spada in umido con Olive, Capperi e Pomodorini € 26
Swordfish “Mediterranean” style

-6 Filetto di Spigola con Gamberoni* alla griglia € 26
Grilled Sea Bass fillet and King Prawns

1-3-4-6-10-14 Cous Cous di Pesce e Crostacei™ € 28
Fish and Crustaceous Cous Cous

1-4-10-14 Stoccafisso alla Messinese € 28
Salted Cod ‘s Stew “Messina style”

41014 Spezzatino di Agnello con Patate e Piselli* € 22
Lamb stew with Peas and Potatoes

Vitello Tonnato € 22

*In mancanza di prodotto fresco, sara usato il prodotto surgelato o

congelato all’origine



